
ANTIPASTI
BRUSCHETTA

geröstetes Brot mit Tomatenstückchen & frischem Basilikum 

7,50

KNOBLAUCHBAGUETTE
geröstetes Brot mit Knoblauch

6,50

LE FOCCACCINE
frittiertes Pizzabrot mit Salz und Kräuterbutter

8,50

ZUPPA DI POMODORO
Frische Tomatensuppe mit Sahnehaube 

8

MINESTRONE
Italienische Gemüsesuppe 

8

VITELLO TONNATO
gekochtes & dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch mit Sardellen und Karpern in Thunfischsauce 

17,50

CARPACCIO DI MANZO
rohes fein geschnittenes Rinderfilet mit frischem Parmesankäse & frischem Rucola  

17,50

ANTIPASTI DELLA CASA
gemischte italienische Vorspeise 

17,50

GAMBERI ALL‘ AGLIO (LEICHT PIKANT)
gebratene Garnelen (ohne Schale) mit Knoblauch und Olivenöl

17,50 

- Dazu reichen wir unsere hausgemachten Pizzabrötchen -



INSALATA
BEILAGENSALAT

kleiner gemischter Salat

6,50

ITALIA
Gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Ei, Käse, Oliven & gekochtem Schinken 

12,50

CAPRESE
Büffelmozzarella mit Tomaten & frischem Basilikum

14

RUCOLASALAT
Rucola mit Tomaten, frischem Parmesankäse und Pinienkernen

11,50

TONNO
Gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebeln und Ei

14,50

POLLO
Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln & gebratenen Hähnchenbruststreifen

17,50

SCAMPI
Gemischter Salat mit gebratenen Riesengarnelen in Knoblauch

21,50

GOLOSA
gemischter Salat mit frisch gebratenem Lachsfilet 

21,50 

- Alle Salate werden mit unserem hausgemachten Dressing & zusätzlich Pizzabrötchen serviert -



PASTA
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

mit hausgemachter Fleischsauce

12,50

SPAGHETTI AL POMODORO CON BURRATA
mit hausgemachter Tomatensauce, Burrata und frischem Basilikum

17,50 

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
mit Sahnesauce, Ei & Speck

13,50

SPAGHETTI ALLA MARINARA
mit Meeresfrüchten & hausgemachter Tomatensauce

17,50

SPAGHETTI AGLIO E OLIO CON PEPERONCINO
mit Knoblauch, Olivenöl & pikanten Peperoncino

13,50

SPAGHETTI AL PESTO
mit Basilikumsauce, frischem Parmesankäse & Pinienkernen

16,50

SPAGHETTI SCAMPI
mit gebratenen Riesengarnelen in Knoblauch & Tomatensauce

18,50

TAGLIATELLE AL SALMONE
mit Lachs & frischem Knoblauch in Tomatensahnesauce

17,50

TAGLIATELLE ALLA CHEF (VEGETARISCH)
mit frischen Champignons, Zucchini, Auberginen, Rucola, Tomaten & Parmesankäse 

17,50

PENNE MAFIOSO
mit Peperoniwurst, frischen Champignons & Parmesankäse in Tomatensauce (pikant) 

14,50



PENNE ALL‘ ARRABBIATA
mit Zwiebeln, Speck & frischem Knoblauch in Tomatensauce (scharf)

14,50

PENNE AL GORGONZOLA
mit Gorgonzolasauce

14,50

TORTELLINI PANNA FORNO
mit gekochtem Schinken in Sahnesauce & Käse überbacken

14

GNOCCHI AL POMODORI
mit hausgemachter Tomatensauce, Mozzarella, frischem Basilikum & Parmesankäse 

16,50

LASAGNE AL FORNO
mit Bolognesesauce & Käse überbacken

14

COMBINAZIONE
Drei verschiedene Nudelsorten in Hackfleischsauce & Käse überbacken

14

VOMSCHWEIN
SCALOPPINA FUNGHI

Paniertes Schweineschnitzel mit Champignons in Rahmsauce mit Pommes & Salat 

18,50

SCALOPPINA PARMIGIANA
Paniertes Schweineschnitzel mit hausgemachter Bolognesesauce, Parmesankäse, 

Pommes & Salat

- wahlweise mit Hähnchenbrustfilet -

19,50

CORDON BLEU
mit Pommes  & Salat

18,50



VOMRIND
BISTECCA ALLA GRIGLIA

Gegrilltes Steak mit Kräuterbutter, Pommes & Salat

34

- wahlweise mit Pasta, Rosmarinkartoffeln oder Grillgemüse

Dafür berechnen für einen Aufschlag von 2,50. - 

FÜR UNSEREKLEINEN GÄSTE
CAPUCCETTO ROSSO

Spaghetti mit Tomatensauce
8,50

TORTELLINI ALLA PANNA
mit Sahnesauce

9

KINDERSCHNITZEL
mit Pommes Frites, Mayo & Ketchup

10,50

PIZZA
MARGHERITA

mit Mozzarella & frischem Basilikum
9,50

FUNGHI
mit frischen Champignons

11

SALAMI
mit Salami

11



PEPERONI
mit Peperoniwurst

11

PROSCIUTTO
mit Schinken

11

TONNO
mit Thunfisch & Zwiebeln

12

VERDURA (VEGETARISCH)
mit frischem Grillgemüse

14

HAWAII
mit Schinken & Ananas

11,50

CALZONE
mit Schinken, gekochtem Ei & frischen Champignons

14,50

RUSTICA
mit Schinken, Ananas, Paprika & frischen Champignons

15

SPEZIALE
mit Schinken, Salami, Peperoniwurst, Zwiebeln & frische Champignons 

14

DELLA CASA
mit Salami, Paprika, Sardellen, Zwiebeln, scharfe Peperoni, Kapern & Oliven 

15

MARINARA
mit frischen Meeresfrüchte & Knoblauch

17

DIAVOLO
mit Schinken & Peperoniwurst (Pikant)

12,50



QUATTRO FORMAGGI
mit vier verschiedenen Käsesorten

14,50

MARCO POLO
mit Lachs, Thunfisch, Krabben & frischem Knoblauch

16,50

MORTADELLA E PISTACCHIO
mit italienischem Mortadella, Burrata & Pistazien

17,50

BURRATA
mit Rucola, Burrata, frischen Tomaten & Pesto

16

SCAMPI
mit Riesengarnelen (ohne Schale) & Knoblauch

18,50

CON PARMASCHINKEN
mit Parmaschinken, Rucola & frischem Parmesankäse

17,50

Alle Pizzen werden selbstverständlich
mit Mozzarellakäse & hausgemachter Tomatensauce belegt.

Allergene und Zusatzstoffe auf Anfrage bei unserem Personal erhältlich.



www.KL-Druck-Design.de

APERITIFS
Martini Bianco

2 cl · 5,00

Prosecco
0,1 l · 6,50

Mosel Kir
0,1 l · 7,50

Prosecco mit Erdbeeren
0,1 · 8,50

Aperol Spritz | Limoncello Spritz | Gin Tonic
0,2 · 8,50

SPIRITUOSEN
Sambucca | Malteser | Underberg

2 cl · 4,00

Bailey´s | Amaretto | Asbach Uralt
2 cl · 4,50

Vecchia Romagna | Fernet Branca
Ramazotti | Averna | Limoncello

2 cl · 5,00

Jack Daniels | Grappa | Williams Christ
Kirschbrand | Mirabellenbrand

2 cl · 5,50

BIERE
Bitburger vom Fass

0,25 l · 3,50
0,4 l · 4,50

Benediktiner Weizenbier vom Fass
0,3 l · 4,00
0,5 l · 5,50

Bitburger (alkohlfrei) vom Fass
0,25 l · 3,50
0,4 l · 4,50

Alkohlfreies Benediktiner Weizenbier
0,5 l · 5,50

WARMEGETRÄNKE
Tasse Kaffee | Espresso | Tee

3,00

Espresso Doppio | Espresso Macchiato
3,80

Cappucchino | Latte Macchiato
4,00

Kännchen Kaffee | Affogato al Caffé
5,50

ALKOHLFREIEGETRÄNKE
Gerolsteiner Sprudel | San Pellegrino

Aqua Panne (Still)
0,25 l · 3,50
0,75 l · 6,50

Coca  Cola | Fanta | Sprite | Mezzo Mix
Apfelschorle | Traubensaftschorle 

Eistee Pfirsich | Tonic Water
0,3 l · 4,00
0,4 l · 4,50

Coca Cola Zero
Flasche 0,33 l · 4,00

Johannisbeerschorle | Rhabarberschorle
Flasche 0,25 l · 3,80

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
und Bedienung.



UNSEREWEINEMPFEHLUNGEN
Liebe Gäste,

auf den folgenden Seiten finden sie neben ausgesuchten Italienischen Rotweinen 
auch eine feine Auswahl an Weinen unserer Trittenheimer Winzer.

Genießen Sie die Weine der Region und lassen Sie sich von den einzigartigen 
Geschmacksnuancen des Moselrieslings inspirieren. 

Auf Nachfrage beraten wir sie gerne über die Weine und erhältlichen Jahrgänge.

WEINE IM OFFENENAUSSCHANK
0,25 L	 0,5 L

Rivaner Trocken	 7,50	 15,00

Riesling Trocken	 7,50	 15,00

Riesling Feinherb	 7,50	 15,00

Riesling Lieblich	 7,50	 15,00

Rose 	 7,50	 15,00

Hauswein (rot)	 7,50	 15,00

Riesling	 7,50	
alkoholfreier Wein

Italien 0,25 L	 0,5 L

Chianti 	 7,50	 15,00

Lambrusco	 7,50	 15,00

Vallpolicella 7,50 15,00

Prickelndes 0,1 L	 0,75 L	

Mosel Secco	 6,50	 23,00

Riesling Sekt „Brut“	 8,50	 32,00
Weingut Clüsserath-Weiler



MOSEL-RIESLINGtrocken   
			 
		  			  0,75 L

ST Riesling Steillage Trocken		  28,00
Weinhaus Gebrüder Steffen 

Riesling vom Schiefer 		  28,00
Weingut Ansgar Clüsserath

Riesling vom Schiefer 		  28,00
Weingut Hermes-Hoffmann

Trittenheimer Apotheke Riesling 		  29,00
Weingut Bernhard Eifel 

Trittenheimer Altärchen Riesling Spätlese		  29,00
Weingut Richard Kuhnen

Trittenheimer Apotheke Riesling Spätlese		  31,00
Weingut Paul Basten 

Dhroner Hofberg Riesling 		  29,00
Weingut Christoph Eifel 

Trittenheimer Apotheke Riesling „Alte Reben“		  32,00
Weingut FJ Eifel 

Dhroner Hofberg Riesling		  32,00
Weingut Josef Rosch

Trittenheimer Riesling HC		  27,00
Weingut Clüsserath-Weiler

		
Sauvignon Blanc		  28,00 
Weingut Claes-Schmitt Erben 

Chardonnay		  28,00 
Weingut Heribert Boch

Weissburgunder		  28,00 
Biowinzer Manfred Rodermund 
 



Weissburgunder 		  28,00
Weingut Bernhard Eifel

Grauburgunder		  27,00
Weinhaus Gebrüder Steffen

Neumagener Sonnenuhr Riesling		  32,00
Weingut Blaes-Ferber

Blauer Spätburgunder Blanc de Noir		  28,00
Weingut Heribert Boch

Trittenheimer Altärchen Riesling „No 1“		  27,00
Biowinzer Manfred Rodermund

Mehringer Alte Reben		  32,00
Weingut Nik Weis

Trittenheimer Riesling Apotheke		  29,00
Biowinzer Manfred Rodermund

Dhroner Hofberg Kabinett		  27,00
Weingut Valerie Meeth   

MOSELfeinherb-halbtrocken
Trittenheimer Riesling 		  26,00
Weinhaus Gebrüder Steffen 

Trittenheimer Riesling 		  28,00
Weingut Bollig2

Trittenheimer Apotheke Riesling Kabinett 		  26,00
Weingut Günther Clüsserath

Graacher Himmelreich Riesling Kabinett		  27,00
Weingut Eifel-Pfeiffer

Trittenheimer Apotheke Riesling Spätlese		  28,00
Weingut Richard Schmitt

Trittenheimer Apotheke Riesling  Kabinett 		  27,00
Weingut FJ Eifel



Trittenheimer Apotheke Riesling  Kabinett 		  27,00
Weingut Christoph Eifel

Trittenheimer Reisling HC		  27,00
Weingut Clüsserath-Weiler

Trittenehimer Apotheke Riesling 		  31,00
Weingut Bernhard Eifel 

Piesporter Falkenberg  Riesling 		  29,00 
Weingut Christoph Clüsserath

Trittenheimer Apotheke Riesling Spätlese		  29,00
Weingut Franz-Josef Basten

JR Riesling Gutswein 		  28,00
Weingut Josef Rosch

Piesporter Goldtröpfchen Riesling		  29,00
Weingut Ansgar Clüsserath

Trittenheimer Apotheke Riesling 		  31,00 
Weingut Claes-Schmitt Erben

Piesporter Gärtchen Riesling Spätlese		  29,00 
Weingut Blaes-Ferber 

Riesling feinherb		  24,00 
Weingut Nik Weis

Dhroner Hofberg Kabinett		  27,00 
Weingut Valerie Meeth

Rotling trocken		  29,00
Biowinzer Manfred Rodermund

Rose Spätburgunder		  27,00
Weingut Richard Kuhnen

Spätburgunder Rose		  26,00
Weinhaus Gebrüder Steffen



MOSEL-RIESLINGfruchtig
		
Trittenheimer Riesling Kabinett 		  26,00
Weingut Bollig²

Trittenheimer Apotheke Riesling Kabinett 		  26,00
Weingut Schmitt Rodermund

Trittenheimer Apotheke Riesling Spätlese		  29,00
Weingut Josef Schmitt

Trittenheimer Altärchen Riesling Kabinett		  26,00 
Weinhaus Clüsserath-Weiler

MOSEL-ROTWEINtrocken
Dornfelder Trocken		  25,00
Weinhaus Gebrüder Steffen 

Dornfelder		  26,00
Weingut Richard Kuhnen 	

Spätburgunder „S“		  28,00
Weingut Hermes-Hoffmann



ITALIENISCHEROTWEIN			 
		  0,75 L

PIEMONT

Bel Colle Barolo Monvigliero
Der Wein hat eine granatrote Farbe mit orangefarbenen Reflexen. In der Nase hat der Wein ein intensives 

charakteristisches Aroma, ätherisch und angenehm. Im Geschmack ein trockener Wein mit einem robusten 

Mundgefühl, einfach aber samtig weich und harmonisch.

		  38,00	
	La Luna EI FAZO (Barbera)
Fiulot hat eine intensive rubinrote Farbe. In der Nase ist er jugendlich und traubig mit fruchtigen Aromen 

von Pflaumen und Kirschen. Fruchtiger Gaumen äußert angenehm im Geschmack.
		  34,00

VENECIA

Biscardo Ripasso della Valpolicella
Das Bukett ist reich und komplex mit deutlichen Tönen von Kirsch und im Hintergrund Schokolade. Der 

Geschmack ist trocken, mild, mit einer vollen, harmonischen Balance. Der Abgang ist lang und angenehm.

		  26,00

Biscardo Amarone della Valpolicella
Der Wein hat eine granatrote Farbe und ein ausgeprägtes Bouquet mit intensiven Noten von Kirschen. Der 

Geschmack ist samtig und leicht bitter, mit schönen Noten von Kirschen und Bittermandel.

                                                                                                                 	 42,00   

EMILIA-ROMAGNA

Lambrusco Rosso Rose di Bacco Amabile
Angenehme und zarte Nase mit Fruchtaromen. 		

                                                                                                    		  20,50



TOSCANA

Marchesi Antinori Peppolio Chinati Classico
Der Pèppoli verfügt über eine rubinrote Farbe mit mittlerer Tiefe. Der Duft offenbart intensive Noten von 
roten Früchten, vor allem Kirschen und Erdbeeren sind präsent. Florale Untertöne, die an Rosen erinnern, 
ergänzen die Aromatik wunderbar ausgewogen. Zarte Noten von Gewürzen, frischen Kräutern und 
geröstetem Toast runden das Bouquet ab. Im Mund wirkt dieser Chianti Classico lebendig und frisch. Seine 
Tannine wirken bereits abgeschliffen und im langen Abgang leben die attraktiven Fruchtaromen nochmals 
auf.

	 33,00Tenuta Argentiera Poggio ai Ginepri Bolgheri DOC
Der Wein hat eine dunkel violett-rote Farbe. Eine feine und elegante Nase von roten Früchten, etwas Pflaumen 
und einem Hauch Gewürzen. Der Wein ist mild, rund und voll im Geschmack mit einem angenehmen, 
eleganten Abgang und genügender Länge.
	 33,00

ABRUZZEN

Gran Maestro Appassimento
Dieser intensive Rotwein mit violetten Reflexen hat ein leicht würziges Aroma von Pflaumen und anderen 

roten Früchten. Der Geschmack ist samtig und voll, mit einem langen Abgang. 

		  22,00
Caldora Montepulciano d´Abruzzo
Er hat eine rubinrote Farbe mit Granattönen. In der Nase entfalten sich intensive Aromen von Früchten wie 
wilden Beeren und Pflaumen, mit Nuancen von trockenen Blumen, Gewürzen und Süßholz. Dieser Wein hat 

einen vollen Körper, milde Tannine und einen guten Abgang.
                                                                                                                 	 28,00
SARDINIEN

Santadi Rocca Rubia Riserva
Die Farbe ist tief rubinrot, fast undurchsichtig. In Bouquet sind intensive fruchtige Noten nach Brombeeren, 
Heidelbeeren, Vanille, Myrte, Leder und Lakritze. Weit und samtig am Gaumen, große Struktur, anhaltendes 
Aroma. Ein körperreicher Wein.

	 35,00
APULIEN

Zolla Primitivo di Manduria Riserva
Rubinrot mit violetter Reflexion. Bietet ein komplexes Bouquet   von Kirsche, Brombeere, schwarzer 

Johannisbeere, kombiniert mit Noten von Gewürzen und Vanille, Kaffee und Toffee.  Ein Rotwein mit gutem 
Körper und einem sehr langen Abgang.

	 28,50 
	
	
	




